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ISO 14001:2004

Placa eutéctica para el mantenimiento
de la temperatura en ausencia de
corriente

Puerta corredera para impedir la 
entrada de aire caliente

Características Generales Faster Ice
Dimensiones  mm 1830 x 910 x 790

Dimensiones puerta abierta mm 1810

Peso Kg 270

Número máximo de cajones N.° 5

Numero máximo de espirales por cajón N.° 5

Temperatura mínima interna °C - 21 con seguridad de refrigeración

Temperatura de funcionamiento °C - 18 con seguridad de refrigeración

Alimentación V/Hz 230/50

Potencia nominal  W 900

Sistema de refrigeración compacto de compresión clase N - evaporador ventilado - descongelación cíclica con gas caliente

Protocolo MDB/BDV/Executive

Color estándar acero y aluminio

Distribuidor para helados y productos congelados 
(-18 °C) con aislamiento interno de 90 mm

Display gráfico y serigrafía iluminada con leds

Máxima visión de los productos expuestos, gracias 
a la amplia vitrina

Conservación de los productos a -12 °C hasta 1 h 
sin energía eléctrica

Puerta corredera para impedir la entrada de aire caliente 
durante la extracción del producto

Grupo refrigerante con resistencia de descongelación rápida

Distribución con sistema de espiral para garantizar 
la máxima versatilidad

Grupo frigorífico slide in/slide out

Cerradura Rielda RS1

Capacidad máxima 5 cajones, con un máximo 
de 5 espirales por cajón

Co
d.

 2
19

11
1E

S 
 v

er
. 1

.0
 - 

04
/2

01
4 

   
w

w
w

.im
ag

in
at

io
n.

it


